
Winter
SPEISEKARTE

KÜCHENZEITEN
11.3O BIS 14.OO UHR | 17.3O BIS 21.OO UHR 

 DESSERTS BIS 21.3O UHR



WIRTSHAUS IM 21. JAHRHUNDERT — FÜR UNS HIER 
IM TONI’S BEDEUTET DAS  NIEDERBAYERISCHE HEIMAT-

VERBUNDENHEIT MIT DEM KREATIVEN ZUSATZKICK.
NACHHALTIGKEIT, EINZIGARTIGKEIT UND WERTSCHÄTZUNG. 

FUN, FREUDE UND GENUSS. CRAFT STATT CONVENI ENCE. 
GEERDETE ABGEHOBENHEIT UND BODENSTÄNDIGE 

FLAUSEN. KEIN CHICHI, DAFÜR JEDE MENGE VERLIEBTER 
VERSPIELTHEIT. LACHEN, LUST UND LAUNE. 

GETEILTE LEIDENSCHAFTEN UND LEIDENSCHAFTLICHE
GENÜSSE. ZEIT FÜRS ZUSAMMENSEIN. 

ZEIT FÜR FUNDINING IN 3 SZENEN. 

IN DIESEM SINNE: 
ES LEBE DAS WIRTSHAUS — LET’S ROCK!

VERANTWORTUNG
FÜR MENSCH UND NATUR

Bei uns im TONI’s genießt Du 
ausgezeichnet nachhaltig.

Unsere Mission: 
Wertschätzen von Lebensmitteln, 

regional-saisonale Küche, 
Klimaschutz und 

soziales  Engagement. 

So bringen wir Nachhaltigkeit 
auf den Tisch!



TONI’S „DINNER FOR TWO"
ab 2 Personen

Gönn’ Dir ein romantisches Dinner mit Deinem Lieblingsmenschen 
und genieße ein verführerisch leckeres Menü. Du hast mehr als einen 

Lieblingsmenschen? Kein Problem – genießen lässt es sich auch 
hervorragend in größeren Gruppen!

INKLUSIVE
1 Flasche BIO Kristall Wasser O,75 l pro Paar | 1 Espresso pro Person

VORSPEISE
TONI’s Vorspeisenvariation

SUPPE
Karotten-Kürbis-Suppe

HAUPTSPEISE ZUR WAHL
TONI’s Duett vom Ochs

Rosa gebratenes Flat Iron | geschmortes Ochsenbackerl 
Thymianjus | Marktgemüse | handgemachtes Kartoffelgratin

ODER

Schambacher Lachsforelle
200g pochiert |  vom Forellenhof Alfred Gegenfurtner 

Krustentierschaum | Vichy-Karotten | Brokkoli 
Kräuterkartoffeln

ODER

Mango Teriyaki Bowl 
Bio Basmatireis |  Gedünstetes Teriyaki Gemüse 

Mango-Chili Chutney |  Pak Choi |  Falafel |  Edamame 
Sesam-Ingwer-Marinade

DESSERT
TONI’s Dessert-Etagere

Für 2 Personen
3 Gänge (ohne Suppe) € 111 (€ 55.5 pro Person)

4 Gänge € 122 (€ 61 pro Person)

Keine Vorbestellung nötig.

vegan



SALATE

UNSER SALATKLASSIKER

€ 17.9 TONI’S BACKHENDLSALAT
Zupfsalat | Backhendl | Brezencroûtons |  Radieserl  

Kirschtomaten | Edamame | Lauchzwiebeln | Gartenkresse  
Balsamico-Senf-Dressing | TONI’s Brot-Mix

€ 1O.9 TONI’S SALATBOWL 
Zupfsalat | Radieserl | Kirschtomaten | Edamame  

Lauchzwiebeln | Gartenkresse | TONI’s Brot-Mix

WÄHLE DAZU DEIN LIEBLINGSDRESSING
Balsamico-Senf | Honig-Joghurt | Limette-Kurkuma   

Spicy Asia

SALATBOWL TOPPINGS

+ € 5.5 Caprese Gebackener Mozzarella | geröstete Pinienkerne

+ € 6.0 Multi Kulti 5 Stück Falafel 
Erbsen-Guacamole | Granatapfelkerne  

+ € 8.5 Mediterran 3 Stück Kräuter-Garnelen  
marinierte Oliven

+ € 9.0 OX Gegrillte Filetspitzen (130g) | Champignons

SUPPEN

€ 7.9 OCHSENKRAFTBRÜHE
Kräuter-Pfannkuchen-Streifen | Wurzelgemüse | Schnittlauch

€ 7.9 KAROTTEN KÜRBIS SUPPE

€ O.9 SCHEIBE BAUERNBROT

€ 3.2 TONI’S BROT-MIX
Brotgenuss aus verschiedenen Baguettes

€ 2.2 GLUTENFREIES BROT
(Wartezeit 25 Minuten)



VORSPEISEN

UNSER VORSPEISEN HIGHLIGHT

€ 15.9 TONI’S VORSPEISENVARIATION
Zum Teilen | ab 2 Personen | Preis pro Person

Handgemachte Salzbutter mit Fleur de Sel & frischen Kräutern 
Paprika-Frischkäse | Karotten-Koriander-Hummus (vegan) 

Vitello Tonnato | Carpaccio vom Ochsenfilet mit Rucola 
Rote Beete Tatar mit Bärlauch-Chimichurri (vegan) 

Erbsen-Guacamole | Kürbis Carpaccio | Tataki vom Yellowfin 
 Thunfisch mit Avocado & Mango

VORSPEISEN KLASSIKER

€ 8.9 TONI’S 3ERLEI
Handgemachte Salzbutter mit Fleur de Sel & frischen Kräutern  

Paprikafrischkäse mit Gartenkresse | Karotten-Koriander-Hummus 
mit Frühlingszwiebeln inkl. TONI’s Brot-Mix

€ 13.9 CARPACCIO VOM OCHSENFILET
Handgemachtes Basilikumpesto | Rucola | Jordan’s Olivenöl 

Balsamico di Modena | Parmesan Grana Padano

€ 13.9 VITELLO TONNATO
Gekochter Kalbstafelspitz | Vitello-Soße | Kapernäpfel  

Zitronenpfeffer

VORSPEISEN KREATIV

€ 11.9 KÜRBIS CARPACCIO 
Steirisches Kernöl | geröstete Kürbiskerne | Spitzkohlsalat

€ 11.9 ROTE BEETE TATAR 
Limette-Kurkuma-Marinade | Erbsen-Guacamole  

Bärlauch-Chimichurri

€ 14.9 TUNA TATAKI
Yellowfin Thunfisch im Sesammantel | Mango | Avocado 

marinierte Sprossen | Erdnusscrumble

Zu jeder Vorspeise servieren wir TONI’s Brot Mix. 
Bei Unverträglichkeiten backen wir gerne glutenfreies Brot für Dich!

vegan



FISCH & BOWLS

UNSER FISCHKLASSIKER

€ 27.9 SCHAMBACHER LACHSFORELLE
Handwerklich filetiert in unserer Genussmanufaktur

200g pochiert | vom Forellenhof Gegenfurtner 
Krustentierschaum | Vichy-Karotten | Brokkoli  

Kräuterkartoffeln 

TONI’S BOWLS

€ 14.9 BAVARIA BELUGA BOWL 
Chiemgauer BIO Linsen | Oberbayerischer BIO Urreis 

Kürbis-Senfsaat-Chutney | Brokkoli | Pak Choi 
Edamame | Granatapfel kerne | Soja Marinade

€ 14.9 MANGO TERIYAKI BOWL 
Bio Basmatireis | Gedünstetes Teriyaki Gemüse 

Mango-Chili-Chutney | Pak Choi
Edamame | Sesam-Ingwer Marinade 

BOWL TOPPINGS

+ € 5.0 Multi Kulti 5 Stück Falafel 

+ € 5.0 Mexican handgemachte Guacamole  | Tortilla Chips 

+ € 8.0 Spicy Gamba 3 Stück Knoblauch-Garnelen

+ € 9.5 Regional 120g Schambacher Lachsforelle



HANDGEMACHTE BURGER
Wir servieren alle unsere Ox-Burger rosa! Die Burger Buns werden 

von der Bäckerei Hahn nach unserem Hausrezept hergestellt.

€ 14.5 HOLY BEEF CLASSIC CHEESEBURGER
180g HOLY BEEF Patty | Hahns Brioche Bun  

Cheddar | Bacon | Gurkenrelish | Tomate | BBQ-Dip 
rote Zwiebeln | grüner Salat

€ 15.9 WINTER ALPIN BURGER
180g HOLY BEEF Patty | Hahns Brioche Bun  

BIO Bergkäse | Preiselbeer-Chutney | weiße Karamellzwiebeln 
Pastrami | Röstzwiebeln | Zupfsalat

€ 14.9 PULLED CHICKEN BURGER
Gezupftes & gesmoktes Freilandhühnchen aus Neufahrn  

Hahns Brioche Bun | Ananas-Curry-Marinade | Rucola | BBQ-Dip

€ 13.9 REGIONAL EXOTIC BURGER 
180g Handgemachtes Kichererbsen-Minz-Patty 

veganer Bun | Kürbis-Senfsaat-Chutney | BBQ-Dip 
Zwiebeln | Rucola

Unsere regionalen Kichererbsen stammen vom Bauernhof Fuest aus 
Niederast bei Straßkirchen.

Sie wünschen ein zweites Patty auf Ihrem Burger?
+ € 7.0 für doppelten Genuss

vegan

DIPS
€ 1.1 Tomatenketchup

€ 1.1 Mayonnaise
€ 1.7 BBQ

€ 2.9 TONI’s Guacamole

BEILAGEN
€ 4.5 Pommes

€ 5.5 Grüner Salat



DIPS
€ 1.7 BBQ

€ 2.3 Kräuterbutter mit Fleur de Sel
€ 2.3 Bärlauch-Chimichurri

€ 2.9 TONI’s Guacamole

GRÜNES ON TOP
€ 5.5 TONI’s Beilagensalat

€ 5.5 Vichy-Karotten
€ 6.9 Speckbohnen

STEAKS VOM GRILL

UNSER CUT DES MONATS

€ 29.9 2OO g THUNFISCHSTEAK „YELLOWFIN“
Unser Thunfischsteak servieren wir in unserer Mango  

Teriyaki Bowl (nur rosa erhältlich)
BIO-Basmatireis | Gedünstetes Teriyaki Gemüse | Mango-Chili 

Chutney | Pak Choi | Edamame | Sesam-Ingwer Marinade

HOLY BEEF CLASSIC CUTS
Wir reifen & grillen ausschließlich feinstes Ochsenfleisch  

vom eigenen Bauernhof & ausgewählten Partnern. 

Zu unseren Cuts servieren wir 
Hausgemachtes Kartoffelgratin | Sellerie-Petersilienpüree  

Wurzelgemüse | Thymianjus

€ 27.9 22O g FLAT IRON STEAK
Der HOLY BEEF Geheimtipp. Unglaublich zart, geschmacksintensiv  

und etwas ganz Besonderes – nur medium erhältlich!

€ 32.9 35O g PRIME RIB EYE STEAK
Das saftige, kräftig marmorierte Steak aus der Hochrippe –  

klassisch mit Fettauge

€ 39.9 22O g FILET STEAK
Sehr zartes, fein marmoriertes und mageres Stück vom besten  

& bekanntesten Fleischteil 

DO YOU LOVE SURF & TURF?
...dann mach aus deinem Filetsteak ein Highlight 

+ € 9.9 SURF & TURF
Mit 3 gebratenen Garnelen & TONI´s hausgemachtem  

Krustentierschaum



WIRTSHAUSKLASSIKER

UNSER LIEBLINGS KLASSIKER
Man setze bei Schweinefleisch auf beste Qualität und Tierwohl –  
verleihe ihm als Mäntelchen eine luftig-krosse Panade aus aller-

feinster Handwerkskunst und als Begleiter eine Portion Lieblings-
salat: Und schau an – schon wird aus dem bekannten Klassiker ein 

Hochgenuss

€ 17.9 SCHNITZEL VOM SCHWEIN
Mit Pommes frites 

oder  
Kartoffel-Gurken-Salat 

und  
Develey Tomatenketchup

ON TOP
€ 1.7 Hausgemachtes Preiselbeer-Chutney

€ 27.9 ZWIEBELROSTBRATEN
200g Ochsenlende | Portweinjus | Selleriepüree 

Wurzelgemüse | Bratkartoffeln mit Speck | Röstzwiebeln

€ 26.9 OCHSENFETZEN
200g gegrillte Ochsenfiletspitzen | Pfefferrahmsoße | rote 

 Zwiebeln | Paprika | Marktgemüse | handgemachte Eierspätzle

€ 23.9 GESCHMORTES VOM OCHSEN
Ochsenbackerl | Schmorsoße | Selleriepüree 

glasiertes Wurzelgemüse | handgemachte Kräuter-Brezenknödel

€ 22.9 GRILLPFANDL
Ochsenlende | Schweinefilet im Speckmantel | Hähnchenbrust 

Grillgemüse | Röstzwiebeln | Bratkartoffeln mit Speck

€ 17.9 WINTERLICHE BREZENKNÖDEL
Schnittlauchschaum | Marktgemüse | Kürbis-Waldpilz-Sauté 

braune Butter | Parmesan

WÄHLE DAZU ON TOP

€ 5.5 TONI’S GRÜNER BEILAGENSALAT



TONI’S DESSERTS — 1OO% HAUSGEMACHT

UNSER DESSERT HIGHLIGHT

€ 1O.9 TONI’S DESSERT ETAGERE FÜR ZWEI
Zum Teilen | Preis pro Person

1.Etage 
Zweierlei Schokoladenmousse | marinierte Mango

2.Etage  
Lauwarmer Schokoladenkuchen | Vanillekirschen 

3.Etage 
Zitrus Crème Brûlée „mini“ | hausgemachtes Schokoladeneis

€ 12.5 TOPFEN-KAISERSCHMARRN ab 17.30 Uhr 
Karamellisiert | geröstete Mandelblätter | Zwetschgenröster 

hausgemachtes Sauerrahmeis

€ 9.9 LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN
Callebaut-Kuvertüre | Vanillekirschen | Sauerrahmeis

€ 9.9 ZITRUS CRÈME BRÛLÉE
Mit hausgemachtem Schokoladeneis

€ 8.9 DREIERLEI SORBETS 
Himbeere | Mango | Zimt Pflaume

€ 8.9 TONI’S TIRAMISU IM GLAS
Nach original italienischer Rezeptur

€ 8.5 ZWEIERLEI SCHOKOLADENMOUSSE IM GLAS
100% aus belgischer Schokolade 

dunkel & hell | Mangoragout

... ODER LIEBER EIS?
Eisspezialitäten von Langnese Carte D’or

€ 9.5 TONI’S WALNUSSBECHER
2 x Walnuss | 1 x Schokolade 

Eierlikör | Walnüsse | Schlagsahne

€ 4.4 GEMISCHTER EISBECHER MIT 2 KUGELN EIS
Auswahl aus: Vanille | Schokolade | Walnuss | Erdbeere

+ € 2.2 Jede weitere Kugel + € 1.2 Portion Schlagsahne



TONI’S WOCHE

€ 12.5 TONI’S LUNCHBOX 
Montag bis Freitag von 11.3O bis 14.OO Uhr

Vitamin Shot | Mini-Salat | 2 kleine Hauptgerichte zur Wahl  
Süßes zum Löffeln  

Alles gemeinsam serviert 

LADIES DAY 
Montag abends ab 17.3O Uhr

Jede Dame erhält zu ihrem Hauptgang-Salat gratis  
den Aperitif der Woche 

BIER & BURGER 
Dienstag abends ab 17.3O Uhr 

Ein TONI’s Bier gratis zu Deinem Lieblingsburger

€ 19.5 TONI’S BBQ HAPPENING
Mittwoch abends ab 17.3O Uhr 

Heiße BBQ-Ribs frisch aus dem Ofen 
Dazu Steakfries | Coleslaw | Sauerrahm-Dip | BBQ-Dip

BRUNCH & FRÜHSTÜCK

€ 33.9 TONI’S GENUSSBRUNCH
Jeden Sonn - & Feiertag von 10.00 bis 14.00 Uhr 

€ 18.9 TONI’S GENUSSFRÜHSTÜCK WOCHENTAGS
Montag bis Freitag von 8.00 bis 10.00 Uhr 

€ 22.9 TONI’S GENUSSFRÜHSTÜCK SAMSTAGS
von 8.00 bis 11.00 Uhr

Frühstücksbuffet | Kaffee- & Teespezialitäten | Prosecco

vegan



TONI’S BY_ WENISCH 

Innere Passauer Straße 59 
94315 Straubing 

Tel. +49 (0) 9421 9931O 
info@tonisbywenisch.de 
www.tonisbywenisch.de

Besuche uns auch auf Facebook und Instagram!

Alle Preise sind Inklusivpreise.

KENNEN SIE SCHON UNSER 
4 KG STEAK „DRY AGED"?

€ 35O.O FÜR 6 HUNGRIGE ODER BIS ZU 12 PROBIERER
nur medium erhältlich 

Beilagen:  Steakfries, Rosmarinkartoffeln,   
Speckbohnen, Grillgemüse

Heiße Soßen:  Rotweinsoße, Sauce Bearnaise,  Whiskey-Pfefferrahm
Kalte Dips:  Hot Chili BBQ Sauce, Kräuterbutter, Sour Cream
Gewürze:  TONI’s Steakpfeffer No.1, Rauchsalz,  Kräutersalz

Bitte 3 Tage vorher bestellen!

english 
menu

Allergene & 
 Zusätze


